
HEISSE GETRÄNKE 

Cappuccino 2,50 

Latte Macchiato 2,60 

Caffe Doppio 2,90   

Cafe Macchiato 2,50 

Caffe Corretto 4,20 

Tasse Kakao 2,80 

Tee (alle Sorten) 2,20 

Verlängerter 2,50 

BIER VOM FAß 

Villacher Märzen Bier 0,5 l  3,20 

Villacher Märzen Bier 0,3 l  2,40 

Großer Radler  0,5 l  3,20 

Kleiner Radler  0,3 l  2,50 

FLASCHENBIER 

Weizenbier alle Sorten  0,5 l  3,50 

Kärntner Apfelwein 

1/4 l €  2,00 gespritzt m. Soda € 1,80 

1/2 l € 3,40  gespritzt m. Soda € 2,80 

 ANGEBOT  

 1 Liter Apfelwein  € 6,-   
 inkl. 1 Liter  Soda  € 9,— 

 

ALKOHOLFREI 

Coca Cola, Fanta,  0,25l  2,20 

Sprite, Almdudler  0,25l  2,20 

Apfelsaft   0,25l  2,20 

   0,50l  4,00 

Gespritzt m.Tafelw.   0,50l  3,60 

Gespritzt m.Tafelw.   0,25l  2,00 

Eistee & Cola Light Fl.  0,33   2,60 

Pago alle Sorten siehe Pagokarte  

Clausthaler   FL  3,20 

Jugendgetränk  0,25l  1,50 

Jugendgetränk  0,50l  2,50 

Apfelsaft gespritzt  0,50l  3,40 

Orangensaft  0,25l  2,40 

Orangensaft gespritzt 0,25l  2,20 

   0,50l  3,80 

Soda - Ossiacher  Tauern 0,25l  1,20 

Vöslauer Mineralwasser: 

Vöslauer Mineralwasser 0,33 l 
Sorten:  Ohne, Prickelnd  € 2,20 

0,75 l 3,20 

 

FLASCHENWEIN weiß: 

„Weinviertel DAC“ 

Weinviertel, trocken 13%   0,75l  € 16,50 

 

“Chardonnay” 

Weinviertel, trocken 13%   0,75l  € 17,90 

 

„Riesling“ 

Weinviertel, trocken 13%   0,75l  € 16,50 

 

„Frühroter Veltliner“ 

Weinviertel, trocken 13%   0,75l  € 16,80 

 

SCHAUMWEINE 

„Schlumberger Sparkling“ 

Flaschengärung trocken  0,7 l € 28,— 

 

„Frizzante Esprit„ (Vom Weinbauer) 

Trocken  0,7 l  11,5%  € 18,00  

1 Glas Esprit  0,1 l  € 3,20  

1 Glas Esprit mit Orangensaft € 3,30 

 

FLASCHENWEIN rot: 

„Zweigelt Klassik“ 

Weinviertel, trocken 12%   0,75l    € 16,50 

 

„St. Laurent Klassik“ 

Weinviertel, trocken 12%   0,75l  €  16,50 

 

OFFENE WEINE rot und weiss 

Zweigelt/Gr. Veltliner  1/8  1,80   

gespritzt  weiss 1/4   2,20 

gespritzt  rot 1/4  2,30 

Qualitäts Reinbrand 
„Jonathaner Apfelbrand“  € 2,40 

„Williams Christ Birne“ € 2,60 

„Hauszwetschke  € 2,60 
„Wachauer Marille & Zirbe  € 3,00 

SPIRITUOSEN 

Obstler  2 cl   2,00 

Williams  2 cl   2,20 

Marille  2 cl   2,20 

Fernet Branca 2 cl   2,40 

Rossbacher 2 cl   2,40 

Jägermeister 2 cl   2,40 

Grappa  2 cl   2,50 

Gurktaler 2 cl   2,20 

Amaretto  2 cl   2,80 

Bacardi  2 cl   2,20 

Bacardi mit Cola          3,40 

Tia Maria  2 cl  2,80 

Baileys  2 cl  2,60 

COGNAC & WHISKY 

Four Roses 2 cl   2,40 

Wodka  2 cl  2,00 

Remy Martin 2 cl  2,80 

Asbach Uralt 2 cl  2,30 

 

APERITIV: 

Campari Orange   3,50                    

Campari Soda 2,80 

Martini bianco 3,20 

 

Familie Parth 
A—9570 Ossiach am See 

Telefon: +43 (0) 4243 2744—0 
Fax: +43 (0) 4243 2744—15 
E-Mail: hexenpfandl@parth.at 

www.parth.at  

Zu jeder Qualitätsweinflasche 
erhalten Sie eine Vöslauer 

Mineralwasserflasche 0,75 l 
gratis dazu!  !!!!NEUES PFANDLGERICHT!!!  Das müssen Sie probieren: 

„Bregenzerwälderpfandl“ 

Filet- & Gustostreifen von Rind,  Schwein & Pute mit Zwiebel,                             
Speck, Champignons und Spätzle in würziger Sauce mit würzigem Alpen                      

Käse überbacken € 9,90 

Nicht unabhängige Zeitung, 

Warme Küche: 11:30 bis 14:00 

Abend von 17:00 bis 21:15  

Jeden Montag Grill-
abend mit live Tanz-

musik! 
Schweinshaxen, 

Schwartlbraten, Grill-
würstel, Steak, Berner 
Würstel, Spear Rips, 
Hendlkeulen, Großes 

Salatbuffet,   

verschiedene Grillsau-
cen. Gebäck 

Nur bei  

Schönwetter 
 

 

Wellness Oase & Massage 
Sauna geöffnet: Bitte um 
vorherige Anmeldung. 

• Massagen. 

• Whirlpool 

• Solarium 

• Ayurveda 
 
 
 
 
 
 
 

Wellness Landhaus Parth: 
Übernachtung im  Hotelap-
partement mit Frühstücks-
buffet oder Abendwahl-

menü inkl. Freier 
Benützung der Wellness 

Oase zum günstigen Preis 

Kindergerichte sind 
bei uns auf der Titel-

seite! 

Pumuckl Teller € 5,90 
Kinderwiener m. Pommes 
 
Captain „Hook“ € 5,90 
Fischstäbchen m. Kartoffel 
 
Arielle € 5,80 
Spaghetti mit. Sugo 
 
SpongeBob Schwammkopf 
Pizza Margeritha € 5,80 
 
Als Dessert gibt es eine 
Eiskugel auf die Tüte! 
 
Für Malbogen  bitte beim 
Service nachfragen 
 

Kulinarische nicht unabhängige 
Tageszeitung   

Jeden Samstag 4. Juni bis 17.9   
Kärntner Seeheuriger 
„Straußenwirtschaft“ 

Regionale Spezialitäten. aus eigener Erzeu-
gung: Most, Schnaps, Mosecco, Apfelsaft 

Naturtrüb vom Hüblbauer 

Warme & Kalte Gerichte: Speck, Braten, 
Blunz´n, Leberwurst, Kraut und Rüben. Alles 
für die Jausnzeit. Spezialsalate, Aufstriche… 

Alles vom Buffet und günstig! 

Große Auswahl auch für Vegetarier  

Gemütliche Kärntner Unterhaltungsmusik  

FREITAG 
Fischbuffet 

Supergroße Auswahl! 
Bei Schlechtwetter Fischkarte 
Fisch aus See & Meer, Calama-
ri, Scampi, Lachs, Rotbarsch, 

Forellen, Zander, Gampas, 
Fischplatte…….. 

Zu jeder Flasche Wein 0,7 l Mi-
neralwasser GRATIS  

Pfandlhex 
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Warme Küche  

12°° bis 14°°  

17°° bis 21°° 



12°°  BIS 14 °°   

Klare  Rindsuppe  

mit  Frittaten € 3,00   

89 cal. 

 

Klare  Rindsuppe  

mit  Leberknödel  € 3,00   

 

 

 

Klare  Rindsuppe  

mit  feinen Nudeln      € 3,00 

  

Mexikanische  

Bohnensuppe mit  Fleisch, 
roten Bohnen, Mais, Chili, 
Zwiebel und Tomaten €  3,20 

Seite 2 

  

Die Suppenküche mit  Pfiff 

   

 

Alle Suppen werden hausgemacht—serviert im großen Suppentopf oder in einer  Suppentasse 

Großer   Suppentopf  

mit 2 Stück Leberknödel  

und Gemüse   € 4,20    

 

Knoblauchsuppe im großen  

Suppentopf  mit Brotwürfel und  

Sahnehaube  € 3,90   119 Kcal. 

 

Großer   Suppentopf  

Bohnensuppe mit  Fleisch, roten 
Bohnen, Mais, Chili, Zwiebel 
und Tomaten € 3,90 

Suppe als 
Hauptspeise 

im Suppentopf 

Suppe als 
Vorspeise 

in der Tasse  

"Wiener Schnitzel„  

(vom Schweinefleisch) 

Altbekannt und gern 
gegessen! Dazu Pommes 
frites  € 8,80 

 

"Cordon Rouge„  

(vom Schweinefleisch) 

Gefüllt mit Schinken 
und Käse natur vom 
Grill mit Champignons 
oder Pfifferlingen a la 
creme, Buntes Gemüse 
und  Ofenkartoffel  

€ 11,80 

Marmeladepala 

pro Stück € 2,30   

mit Nussfülle oder 
Schoko € 2,50 mit Mö-
venpick Eis €  3,50 

 

Mohr im Hemd mit 
Mövenpick Vanille Eis 
& Schlagobers € 4,20 

Apfelstrudel € 3,00 

mit Sahne € 3,40 

mit Mövenpick Eis  

und Sahne € 4,20 

 

Topfenstrudel € 3,00 
mit Sahne € 3,40 mit 
M-Eis und Sahne  

€ 4,20 

„Genuss Komposition“ 

Drei Desserts in einem:  
Hausgemachtes Eispar-
fait, Joghurt Früchte-
glas, Süßes Gebäck  

€ 6,40 

 

 

Steirisches Puten-
schnitzel  

in knuspriger  Kürbis-
kernkruste mit  

Kärntner Kartoffeln. 
dazu  Salatteller   

€ 11,80 
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Mittwoch gr. EXTRAKARTE 

KLEINE SCHNITZELJAGD         

 

"Cordon bleu" 

Schweinsschnitzel ge-
füllt mit Schinken und 
Käse, 

dazu Pommes frites und 
Preiselbeeren.  € 10,40 

 

Dazu Salatteller € 3,20 

Oder  Salatschüssel 3,80 

Süße Abteilung — NEU: „Genuss Komposition“ 



 

 

„Insalata di mare“ 

Bunte Salate mit Zuc-
chini, Gurken, Karot-
ten, Paprika und To-
maten, geräucherten 
Wildlachs , gegrillte 

Scampi, Joghurtkräu-
terdressing,  

+Gebäck € 12,80   

                    
692 kcal. 

 

NEU*NEU*NEU*NEU* 

Grand chees salad 

Bunte Salate mit Zuc-
chini, Gurken, Karot-
ten, Paprika und To-

maten +  

Gegrillter Spezialgrill-
käse und Sojabohnen-
keimlinge + Gebäck  

€ 8,80  698 kcal. 

„Griechischer Salat“ 

Bunte Salate mit Zuc-
chini, Gurken, Karot-
ten, Paprika und To-
maten, Schafskäse, Oli-
ven, Zwiebel und Oli-
venöl, Gebäck  
€ 8,60   584 
kcal. 

 

„Wellness Sa-
latteller„ 

Bunte Salate mit Zuc-
chini, Gurken, Karot-
ten, Paprika und To-

maten, gebratene  

Putenstreifen, Well-
nesskräuter, Joghurt-

dressing, +Gebäck    

€  9,00     Ca. 590 kcal. 

 

 

Salatteller € 3,20 

Salatschüssel €  3,80 

Salat Abteilung 

  
 
 

Kärntner Schafkäse  

Der Salat Hit 

Symbolfoto 

„Kärntner Ofenkartoffel  mit gebratenen 
Putenstücken“ 

Ofenkartoffel mit Kräuterdip auf 
mariniertem Ruccola (oder Blattsalat  je 
nach Saison) mit Tomaten, Paprika, 
Karotten, Mais, Zucchini & 
Joghurtkräuterdressing  € 8,60 

Salat & 
Fisch 
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Spaghetti & Pizza 
 

 

  

Sind sie zu scharf, bist du zu 
schwach 

 

 

Dazu ein Hausbier  
  

Im gekühltem Tonkrug serviert € 3,30 

Spaghetti 
 

„Aglio olio„ 

Riesenportion Spa-
ghetti mit viel Kno-
blauch, Zwiebel, Oli-
ven und Chili-Schoten 
€ 8,50 
 

„Aglio olio con  

salmone e scampi„ 

Riesenportion Spa-
ghetti mit viel Kno-
blauch, Zwiebel, Oli-
ven, Chili-Schoten, 
Räucherlachs, Scampi  

€ 13,60 

Nicht so scharf aber  
super guat: 
 

„Con sugo 

Große Portion Spa-
ghetti con Sugo mit 
frisch geriebenen  
Grana Käse € 8,50 
(Auf Wunsch mit Chili!) 

Köstliche Pizza  
„Pizza Margherita“,  

fruchtige Tomatensauce, 
Mozzarella € 7,90 

 

„Pizza Salami“, fruchtige 
Tomatensauce, Mozzarella, 
würzige Salami € 8,80 

 

„Pizza Capricciosa“ 
,fruchtige Tomatensauce, 
Mozzarella, Champignons. 
Artischocken € 8,80 

  

„Pizza Prosciutto“, fruchti-
ge Tomatensauce, Mozzarel-
la, feiner Schinken € 8,80 

 

„Quattro Formaggi“, fruch-
tige Tomatensauce, 4 Käse-
sorten € 8,90 

 

„ Diavolo“, fruchtige Toma-
tensauce, Chili, Käse € 8,80 



Pfandlhex 

 

 

 

 

„S ´Pfandl„ 

Zartes Schweinsrü-
ckensteak  auf Speck-
spätzle mit Sauce, und 
gut gereiftem Alpenkäse 
überbacken   

€ 9,90 

 

„Bregenzerwälderpfandl“ 

Filet- & Gustostreifen 
von Rind,  Schwein & 
Pute mit Zwiebel, Speck, 
Champignons und Spätz-
le in würziger Sauce mit 
gut gereiftem Alpenkäse 
überbacken  

€ 9,90 

 

Dazu Salatteller € 3,20 

Oder  Salatschüssel 3,80 

Kärntner Kasspatzl„ 

Hausgemachte Spätzle 
mit geröstetem Zwiebel 
und Speck, überbacken 
mit gut gereiftem Alpen-
käse € 8,60 

 

„Holzhackerpfandl„ 

Zartes Schweinsrü-
ckensteak mit viel Zwie-
bel, Speck und Knob-
lauch, dazu Bratkartof-
fel € 11,60 
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U ns ere Pfandlger ic hte 

 

  

Pfandlgerichte 
Im Pfandl serviert Im Pfandl serviert 

Fisch Dir was Mit Kärntner Kartoffeln 

  

 

„„Zanderfilet aus 
der Pfanne  

Mit Knoblauch 
und Kräuter, Pe-
tersilien Kartof-
feln, Gemüse  

€ 12,90 
 

„Fischplatte „ 

Zander, Rotbarsch, Muschel, 
Scampi & Lachsfilet. Mit Knob-
lauch und Kräuter. Kartoffeln, 
buntes Gemüse € 22,00 

 

Gampas“  Riesengarnelen vom 
Rost  mit Knoblauch & Kräuter 

Kartoffeln, Gemüse € 22,00 

 
 

„Pangasius Fischfilet“  

Mit Knoblauch und 
Kräuter, Kartoffeln, 
buntes Gemüse € 10,90 
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„Rumpsteak nach  

Farmers Art“ 

220 g Steak medium  

gegrillt mit Gemüse, 
Zwiebel, gebratenen 
Speck, Kräuterbutter 
und Würzkartoffel  

€ 14,80 

„Grillteller„ 

Gegrillte Schweins.- Pu-
ten.- und Rindsgustostü-
cke,  mit Kräuterbutter, 
Speck, Pommes frites 
und Gemüsegarnitur € 
13,50 

Kleinere Portion €  
11,80 

Steak & Co 
Tofu 
Bio 

  

„Kärntner Bio Tofusteak vom Grill“ 

Mit Kräuter,  Kärntner Erdäpfel 
(Kartoffel) buntes Gemüse und  

hausgemachte  Chili-Paprika Sauce 
€ 11,80 

 

Österreichischer Tofu 

  

Kein Cholesterin—nur 54 kcal. Pro 100 g  100% genfrei 

Biologisch 
Tofu—Rein Pflanzlich 

 

Zart 

"Zwiebelrostbraten  

Alt Wien" 

Zarter Rostbraten in 
Zwiebelsauce mit Knob-
lauch Gemüsebouquet 
und Bratkartoffeln  

€ 13,40 

Kärntner Bio Tofu in knuspriger 
Kürbiskernkruste 

Kärntner Erdäpfel, bunter 
Gemüsemix,  Kräuterdip  € 10,80 


