
22,- 

 
Unsere Menuevorschläge im Hexenpfandl 
2011/2012      € 22,-- bis 28,- 

 
Menue 1: 

„Räucherfischteller“ 
Graved Lachs, Forellenfilet und Gervais  

mit ofenfrischem Jourgebäck 
***** 

Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 
Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 

***** 
Zarte Gustostücke vom Hirschkalb in Mirepoix- Zweigeltsauce 

Kartoffel- Broccoligratin, Apfelrotkraut, Grant´n Schleck 
***** 

Kärntner Eisreindling 
(Eisparfait mit Nüssen, Zimt und Rosinen schön garniert) 

ODER 
Dessertteller „Hexenpfandl“ 

Mövenpick Himbeer Sahnemousse, Hausgemachter Kuchen, 
Früchte, Eierlikör 

 
 

Anderes Hauptgericht zu Menü 1 (gleicher Preis) 
 

**  Hühnerbrustfilet „Black & White“ 
Bourbon-Pfeffer.- und Proseccorahmsauce 

Oder 
**  Zanderfilet mit Knoblauch und Kräutern 

Oder 
**  Hokkaido Kürbissteak mit Kräuterbasensauce 

Oder 
Putensteak „Hawaii“ Currysauce - Früchte 

mit Mandelreis und Ananas 
 
 
** Bei diesen Hauptgerichten kommt Kartoffel- Broccoligratin und Salatteller oder 
Gemüsebouquet dazu. KEINE Fertigprodukte = alles Hausgemacht ☺ 
 

 
28,
- 



28,- 

 
 

Unsere Menuevorschläge im Hexenpfandl 
2011/2012 

Menue 1: 
„Räucherfischteller“ 

Graved Lachs, Forellenfilet und Riesengarnele 
Gervais  mit ofenfrischem Jourgebäck 

***** 
Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 

Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 
***** 

Hirschrückenmedaillons rosa auf Mirepoix- Zweigeltsauce 
Kartoffel- Broccoligratin, Apfelrotkraut, Grant´n Schleck 

***** 
Kärntner Eisreindling 

(Eisparfait mit Nüssen, Zimt und Rosinen schön garniert) 
ODER 

Feine Genuss Komposition 
Weihnachtliches Mousse Orange, Eisparfait mit Likör, Früchte & Co. 

 
Anderes Hauptgericht zu Menü 1 

 
Rehrücken medium „Waldmeister“ (auf Steinpilzragout) 

Kartoffel- Broccoligratin, Apfelrotkraut, Grant´n Schleck 

Oder 
** Gourmet Grillteller (Lammkotelettes ausgel., Schweinsmedaillons, Rindsfilet) 

Oder 
**  Schweinsfilet „Wellington“  (im Blätterteig mit Duxell) 

Oder 
„Flugentenbrustfilet“ (medium, Kartoffel- Broccoligartin, Apfelrotkraut) 

Kartoffel- Broccoligratin, Apfelrotkraut, Grant´n Schleck 

Oder 
**  Filetteller black & white (Rumpsteak & Schweinsfilet) 

 
** Bei diesen Hauptgerichten kommt Kartoffelgratin und Salatteller oder 
Gemüsebouquet dazu. KEINE Fertigprodukte = alles Hausgemacht ☺ 
 
 
 

 
34,
- 



 
Das 5 Gang Menü € 46,-   
(ohne warme Vorspeise € 38,- oder günstigere Vorsp.) 
 

Menue 1: 
Orig. italienischerProsciutto, 

Ofenfrisches Jourgebäck, Naturgervais 
***** 

Rehmedaillons rosa auf Walnuss-Chili-Spätzle  
***** 

Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 
Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 

***** 
Rindsfilet Tournedos medium auf feinem Duxell 

Kartoffel- Broccoligratin, Gemüsevariation 
***** 

Feine Genuss Komposition 
Weihnachtliches Mousse Orange, Eisparfait mit Likör, Früchte & Co. 

 
Menue 2: 

 
Orig. italienischerProsciutto, 

Ofenfrisches Jourgebäck, Naturgervais 
***** 

Rehmedaillons rosa auf Walnuss-Chili-Spätzle  
***** 

Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 
Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 

***** 
„Gourmet Fischteller“ 

Gambas, Calamari, Zanderfilet, Seeteufel, Kaisergranat 
Kartoffel- Broccoligratin, Gemüsevariation 

***** 
Feine Genuss Komposition 

Weihnachtliches Mousse Orange, Eisparfait mit Likör, Früchte & Co. 
 
 
 
 
 



 
Menue 3: 

Orig. italienischerProsciutto, 
Ofenfrisches Jourgebäck, Naturgervais 

***** 
Rehmedaillons rosa auf Walnuss-Chili-Spätzle  

***** 
Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 

Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 
***** 

Gurktaler Saiblingfilet  souffliert (Hausgemacht!!) 
(Noilly Prat – Scharlotten Fischfarce mit Kräutermousse Hülle, 

Kartoffel- Broccoligratin, Gemüsevariation 
***** 

Feine Genuss Komposition 
Weihnachtliches Mousse Orange, Eisparfait mit Likör, Früchte & Co. 

 
 

Menue 4: 
Orig. italienischerProsciutto, 

Ofenfrisches Jourgebäck, Naturgervais 
***** 

Rehmedaillons rosa auf Wahlnuss-Chili-Spätzle  
***** 

Kärntner Geflügelcremesüppchen (Kürbiscremesüppchen) mit 
Kräuter Croutons und Sahnehäubchen 

***** 
„Weidmanns Heil“ - Himmelberger Rehkeule  

in Mirepoix- Zweigeltsauce 
Kartoffel- Broccoligratin, Apfelrotkraut, Grant´n Schleck 

***** 
Feine Genuss Komposition 

Weihnachtliches Mousse Orange, Eisparfait mit Likör, Früchte & Co. 
 
 

 Martin Parth 9570 Ossiach 0699 130 80 006 
 
Besuchen Sie uns unter www.parth.at. 
Hier finden Sie alles für Camping, Mietwohnwagen, Ferienwohnungen,  
Hotelappartements und unsere Neue Wellness Oase. 


